
DUKE VC
Syntonie entre avantage et flexibilité
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LARGE ZONE D'EXPOSITION. 
VISIBILITÉ OPTIMAL.
Exposition maximum de la marchandise exposèe.
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CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
DUKE VC

DUKE VC

Couleurs RAL disponibles (pour 
décor inferieur frontal et latérales)

Equipement standard:
Modules linéaires et angles canalisables   
Réfrigération ventilée  
Zone d'exposition en tôle plastifiée  
Eclairage supérieur  T8     
Réserve sous meuble réfrigérée avec portillons    
Régulateur de commande électronique     
Ventilateurs électroniques  à faible consommation  
Pare-choc frontal ABS

Equipement en option:
Séparateur fixe et mobile en verre  
Eclairage  LED  
Tablette intermédiaire en verre  
Fermeture postérieure plexiglass  
Plateau à niveaux  
Porte papier  
Porte-balance  
Zone d'exposition inox  
Planche à découper  
Ventilation anti-buée  
Joues panoramiques
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Viandes  

Gastronomie  

Pain  

Table chaude  

Glaces  

Surgelés  

Poisson  

Pâtisserie  
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COUPES
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